
金澤美人れんこんだけで作った、

焼いておいしい
新感覚れんこん餅

栽培期間中農薬不使用・化学肥料不使用

れんこサンのやきもち
＜調理方法＞

＜環境のこと＞
Only Oneの循環型環境農法
『持続可能な社会づくり』
に貢献するため、
自然環境・企業・お客様
すべてに良い循環を生み出す、
独自の環境農法に取り組みます。

詳しくはコチラから。

① 油をひいたフライパンを熱して

② 袋から取り出し凍ったまま焼きはじめる

③ 両面に焼き目が付いたら完成

アツアツのうちにポン酢がオススメ！

凍ったまま、
素揚げもうまいっ！

https://www.one2013.com/news/junkangatakankyounouhou/


れんこサンのやきもち

「金澤美人れんこん」
を使用した加工商品



れんこサンのやきもち原料の金澤美人れんこん

化学肥料不使用
農薬不使用

有機肥料のみの栽培

栽培期間中



スペック（継続調査中）

製造：海王星株式会社
販売：農事組合法人One

原材料：１００％れんこんのみ！
（一括表示内の「小麦粉」は製造時の打ち粉として使用しています。）

保存方向：冷凍保存

賞味期限：45日（継続して保存調査中です。）

解凍後は５日間を目安に冷蔵保存可能



お客様の声

擦りおろすのが大変。。。

擦った時にこそ特徴である粘りが良く出る、
旨味が凝縮されて、口の中でひろがる。

美味しいのはわかってはいるけど、、、
やはり大変。。。

擦ってある物はないの？？



れんこサンのやきもち販売実績

・カジマートめいてつエムザ店 様
2/12～16 5日間 90袋

・六星むっつぼしマーケット 様
2/22 24袋


